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HACCP e Igiene degli alimenti (4 ore) 
Regolamento (CE) n. 852/2004 

 
AVVERTENZE IMPORTANTI 
 
In Italia ogni regione risulta autonoma e indipendente nel disciplinare la formazione in materia 
d’igiene e applicazione del sistema HACCP. Il corso realizzato da AiFOS è, attualmente, valido e 
quindi erogabile in tutte quelle regioni che non hanno definito, in materia di formazione, criteri 
vincolanti e più restrittivi rispetto a quelli già previsti dal Regolamento (CE) n. 852/2004. 
Per questo percorso, nello specifico, le regioni di validità del corso sono: 

• Lombardia (Regolamento CE 852/2004; L.R. 33/2009) 
• Veneto (Regolamento CE 852/2004; L.R. 19 marzo 2013, n.2) 
• Sardegna (Regolamento CE 852/2004; D.G.R. febbraio 2005, n. 4/1410) 
• Trentino - Alto Adige (Bolzano) (Regolamento CE 852/2004; D.G.P. 13 MAGGIO 2014, n. 

542) 
• Trentino - Alto Adige (Trento) (Regolamento CE 852/2004; D.G.P. 1 febbraio 2008, n. 158 

e 159) 
• Piemonte (Regolamento CE 852/2004; D.G.R. 20 Ottobre 2003, N. 23-10718) 
• Basilicata (Regolamento CE 852/2004; D.G.R. del 13 settembre 2011, n. 1288) 
• Emilia Romagna 

 
 
Obligatorietà del PIANO DI AUTOCONTROLLO 
Ogni attività ed esercizio appartenenti al settore alimentare deve procedere obbligatoriamente alla 
predisposizione di un piano di autocontrollo e alla redazione del manuale HACCP. 
Il manuale deve contenere una sezione dedicata alla formazione. In essa è importante che venga 
indicata la modalità con cui si è deciso di formare il personale. 
È opportuno, inoltre, sottolineare che la formazione svolta verrà integrata, in relazione al tipo di 
attività, con un addestramento/formazione sul campo. 
 
 
Finalità Formative 
Formare OSA e ASA sugli obblighi previsti dalla legge e sulle procedure da attuare per prevenire le 
contaminazioni, sviluppando in loro una corretta percezione del rischio legato alla sicurezza 
alimentare. L’obiettivo principale è che l’alimento servito o venduto sia sicuro e privo di 
contaminanti che possono nuocere alla salute del consumatore. 
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Descrizione del corso 
 
Attestazioni di Frequenza: ogni partecipante riceverà, previo sostenimento di un test superato con 
esisto positivo, un attestato di frequenza.  
 
Durata complessiva del corso: 4 ore. 
 
REQUISITI TECNICI PER L’UTILIZZO DELLA PIATTAFORMA 
Controllare prima dell’acquisto del corso i requisiti richiesti per un’ottimale fruizione del corso. I 
requisiti tecnici possono essere visualizzati in tempo reale, e sempre aggiornati, al seguente link: 
https://service.aifos.org/home/e-learning/requisiti-tecnici. 
 
Modalità di Iscrizione: Registrazione dell’utente in piattaforma o iscrizione da parte di un centro di 
formazione AiFOS. 
 
Competenze e Titoli di Ingresso: i discenti devono avere familiarità con l’uso del dispositivo 
informatico scelto per fruire del corso (Computer o Tablet) e buona conoscenza della lingua 
utilizzata. In mancanza di dispositivi l’azienda che acquista il corso per il proprio dipendente dovrà 
fornire dispositivi adeguati alla fruizione del corso. 
 
Interfaccia di Comunicazione: La comunicazione in piattaforma è resa possibile e garantita tramite 
il contatto diretto con il tutor di contenuto e di processo contattabile all’indirizzo e-mail 
assistenza@aifos.it.  
 
Modalità di Tracciamento delle Attività: Ogni corso AiFOS è realizzato in conformità allo standard 
internazionale SCORM 1.2 che garantisce il tracciamento, sulla propria piattaforma, di tutti i dati 
del partecipante e della fruizione degli oggetti didattici. La tracciabilità dei dati della piattaforma, 
degli accessi dell’utente e degli attestati viene conservata da AiFOS, nei termini previsti dalla 
legge. La piattaforma è dotata del sistema di gestione LMS, in grado di monitorare e certificare: 
- Lo svolgimento e il completamento delle attività didattiche di ciascun utente 
- La tracciabilità delle singole unità didattiche strutturate in Learning Object (oggetto didattico 
- La modalità e il superamento delle valutazioni di apprendimento. 
 
Tempo di disponibilità di fruizione: il periodo di tempo a disposizione per concludere l’intero corso 
viene calcolato dal momento dell’iscrizione del partecipante in piattaforma (non dalla ricezione 
della mail di inviato). In base alla tipologia di corso il periodo varia da 60 a 120 giorni. Il tempo a 
disposizione sarà sempre visibile ed associato al corso in piattaforma. 
 
AIFOS SOGGETTO FORMATORE NAZIONALE: AiFOS, Associazione nazionale di categoria di 
Confcommercio-Imprese per l’Italia, operante su tutto il territorio nazionale, soggetto ope legis 
(art. 32, comma 4 del D. Lgs. 9 aprile 2008, n. 81 e Accordo Stato Regioni del 7 luglio 2016) per 
la realizzazione dei corsi di formazione che ne rilascia gli attestati.  
AiFOS quale soggetto erogatore, su eventuale richiesta degli organi di vigilanza competenti, si 
impegna a rendere disponibili le credenziali di accesso al corso.  
Sede AiFOS: palazzo CSMT, Università degli Studi di Brescia, via Branze 45 – _25123 Brescia  
T_e_l_. 030.6595031 - F_a_x_ _030.6595040  
Sito Web: www.aifos.org   
Indirizzo mail: e-learning@aifos.it  – _formazione.elearning@aifos.it  
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